VOR
SPEI
SEN

& Thunfisch Steak

Thunfisch-Steak im Sesammantel,
Avocado, Ponzumayonnaise,
Thymianananans und Hibiskuskaviar

21,30 -

Garnelensalat

Garnelensalat mit Sojanudel,
Wokgemiuse, marinierte Pfirsiche
und gerdstete Cashewnisse

18,60 -

Tatar vom Jungbullen (160 gr.)

Wirziges Tatar vom Jungbullen,
Toastbrot, Salzbutter und
eingelegte rote Zwiebel

25,30 -

¥ Tropical-Caprese

Buffelmozzarella mit bunten
Kirschtomaten, Erdbeeren, Trauben,
Marillen, Kiwi, Maracujadressing,
Erdniisse, Mango-Gel und Rucola

19,20 -

Caesar Salad ,a la Traube”

Blattsalat mit Kirschtomaten,
Karotten, Huhnerfilets, gekochtem Ei,
Brotcroutons und Parmesan-Spane

18,80 -

Griechischer Salat

Gurken, Tomaten, Oliven,
Zwiebeln, Rucola, Feta
und knusprigem Filoteigchip

18,80 -

"\’ Dieses Gericht ist frei von Gluten

g

ANTI
PAS
Tl

WV Tataki di tonno al sesamo

Trancio di tonno in crosta di sesamo con
avocado, maionese alla salsa ponzu,
ananas al timo e caviale d’ibisco

21,30 -

Insalata di gamberi

Insalata di spaghetti di soia con
gamberi, verdure al wok, pesche
marinate e anacardi tostati

18,60 -

Tartare di vitellone (160 gr.)

Tartare di vitellone, pane tostato,
burro salato e cipolla rossa marinata

25,30 -

\“¥ Caprese Tropicale

Mozzarella di bufala con pomodorini
colorati, fragole, uva, albicocche,

kiwi, dressing alla frutta della passione,
arachidi, gel al mango e rucola

19,20 -

Caesar Salad ,a la Traube”

Insalata brasiliana con pomodorini,
carote, filetti di pollo, uovo sodo,
crostini di pane e scaglie di grana

18,80 -

Insalata greca

Cetrioli, pomodori, olive, cipolle, rucola,
feta e sfoglia croccante di pasta fillo

18,80 -

U La pietanza non contiene glutine

%

RESTAURANT
TRAUBEN
WIRT



AUS DEM
SUPPEN
TOPF

Rinderkraftbriihe

Kraftige Rinderkraftbriihe
mit Speckknodel und Leberknddel

13,00 -

Gazpacho

Gemiusekaltschale mit
gebackenen Gemiuse-Fagottini

15,90 -

Karotten-Ingwer-Kokos-Suppe

Karotten-Ingwer-Kokos-Suppe
mit Krautergrissini

17,30 -

"\ Dieses Gericht ist frei von Gluten

B
LE

NOSTRE
ZUPPE

Consommeé

Consommé di manzo
con duetto di canederli
di speck e fegato di vitello

13,00 -

Gazpacho

Gazpacho freddo con fagottini
croccanti ripiene di verdure

15,90 -

Zuppa di carote, zenzero e cocco

Zuppa di carote, zenzero e cocco
con grissini alle erbe

17,30 -

"\’ La pietanza non contiene glutine

RESTAURANT

TRAUBEN
WIRT



WARME
VOR
SPEISEN

PRI

Tortelli

Tortelli gefullt mit Saiblingsfarce
auf Zucchini-Minzcreme
und Zitronenmayonnaise

17,90 —-

Gnocchi

Grlne Basilikum-Kartoffelgnocchi
mit Brimi-Stracciatella, frische
Tomaten und Pesto

16,90 -

[P,

Risottino

Cremiger Truffelrisottino mit
geraucherter Entenbrust,
Marillengel und Lauchstroh

22,30 -

Tagliatelle

Rosmarientagliatelle mit Hirschragout
Selleriecreme und Preiselbeergel

18,30 -

MI
PIATTI

Tortelli

Tortelli ripieni al salmerino
su crema di zucchine e menta
con maionese al limone

17,90 -

Gnocchi

Gnocchi di patate verdi al basilico
con Stracciatella Brimi, pomodori
freschi e pesto

16,90 -

@ Risottino

Risottino cremoso al tartufo
con petto d’anatra affumicato,
gel di albicocche e porro croccante

22,30

Tagliatelle

Tagliatelle al rosmarino con ragu di cervo,
crema di sedano rapa e gel di mirtilli rossi

18,30 -

ALLE UNSEREN WARME VORSPEISEN

SIND HAUSGEMACHT

[P

Dieses Gericht ist frei von Gluten

* Gerne servieren wir Ihnen dieses Gericht

mit glutenfreien Spaghetti und berechnen
hierfir einen Aufschlag von 3,00 €

TUTTI I NOSTRI PRIMI PIATTI
SONO PREPARATI IN CASA

La pietanza non contiene glutine

Gerne servieren wir Ihnen unsere Vorspeisen

als groRRere Portion und berechnen hierfur

einen Aufschlag von 3,00 €

* Volentieri Vi serviamo la pietanza
con spaghetti senza glutine con un
supplemento di € 3,00

Volentieri Vi serviamo i nostri primi in
porzione piu abbondante con un

( supplemento di € 3,00

e

RESTAURANT
TRAUBEN
WIRT



WARME
VOR
SPEISEN

Pfifferlinghalbmonde

Pfifferlinghalbmonde mit Bergkase,
Pilzcreme und Nussbutter

19,80 -

* Spaghetti alla chitarra

~Spaghetti alla chitarra® mit frischem
Triffel, Rohschinken, Kirschtomaten
und Prosecco Schaum

21,90 -

Sudtiroler Schlutzkrapfen

Mit Spinat und Topfen geflllte
Schlutzer aus Bioroggen ,Regiokorn®,
Bergkase und Pinienbutter

17,50 —

100 % Vegan
(Vegan und Laktosefrei)

Vegane Brennnesselpressknodel auf
Schmorgemise und Knollensellerie-
Schnittlauchcreme

19,60 —

ALLE UNSEREN WARME VORSPEISEN
SIND HAUSGEMACHT

"\ Dieses Gericht ist frei von Gluten
* Gerne servieren wir lhnen dieses Gericht

mit glutenfreien Spaghetti und berechnen
hierfiir einen Aufschlag von 3,00 €

Gerne servieren wir Ihnen unsere Vorspeisen
als groRRere Portion und berechnen hierfur
einen Aufschlag von 3,00 €

PRI
MI
PIATTI

Mezzelune ai finferli

Mezzelune ripiene di finferli
con formaggio di malga,
crema di funghi e burro ai noci

19,80 -

* Spaghetti alla chitarra

Spaghetti alla chitarra con tartufo fresco,
prosciutto crudo, pomodorini ciliegino
e schiuma al prosecco

21,90 -

Schlutzkrapfen dell’Alto Adige

Mezzelune di segale Bio-regionale,
ripiene di spinaci e ricotta,
formaggio di montagna e burro ai pinoli

17,50 -

100% Vegano
(vegano e senza lattosio)

Canederli pressati alle ortiche
su verdure stufate e crema
di sedano rapa ad erba cipollina

19,60 —

TUTTI 1 NOSTRI PRIMI PIATTI
SONO PREPARATI IN CASA

"\’ La pietanza non contiene glutine

* Volentieri Vi serviamo la pietanza
con spaghetti senza glutine con un
supplemento di € 3,00

Volentieri Vi serviamo i nostri primi
in porzione piu abbondante con
un supplemento di € 3,00

RESTAURANT

TRAUBEN
WIRT



HAUPT
SPEI
SEN

Maishdhnchenbrust

Maish&hnchenbrust mit R6mersalat,
Zitronenmayonnaise, Parmesancreme,
Sardellen, Kartoffel-Mousseline und
gerauchertem Pancettacrumble

32,80 -

@ Vitello Tonnato

Lauwarmes “Vitello Tonnato” mit
Thunfischschaum, gepufften Kapern,
sui3-sauer eingelegten Porto-Schalotten,
Sprossen, La-Ratte-Kartoffeln und Jus

27,90 -

@ Rinderfilet

Rinderfilet mit Pfifferlingen,
Karottencreme, Frihlingszwiebeln,
Blaubeeren und Petersilienschwamm

43,80 -

@ Schwertfisch

Schwertfischfilet mit bunten
Kirschtomaten, sommerlichen Salanova-
Salat, Burratina, Zitronendressing

und Himbeergel

33,20 -

Pfifferlingsgrostl

Pfifferlingsgrostl mit Rostkartoffeln,
Spinatcreme, pochiertem Ei, gepufftem
Buchweizen und Basilikummayonnaise

28,90 —

"\ Dieses Gericht ist frei von Gluten

g

SE
CON
DI

Galletto allevato al mais

Petto di galletto allevato al mais su
lattughino romano, maionese al limone,
crema al parmigiano, alici sott’olio,
mousseline di patate e crumble

di pancetta affumicata

32,80 -

@ Vitello tonnato

Vitello tonnato tiepido con spuma tonnata,
capperi soffiati, scalogno in agrodolce jus
al porto, germogli, patate La Ratte

27,90 -

@ Filetto di manzo

Filetto di manzo con finferli, crema di
carote, cipollotti, mirtilli e spugna al
prezzemolo

43,80 -

X Pesce spada

Trancio di spada con pomodorini colorati,
insalata Salanova estiva, burattina,
dressing al limone e gel di lamponi

33,20 -

Rosticciata di finferli

Finferli con patate saltate, crema di
spinaci, uovo poché, grano saraceno
soffiato e maionese al basilico

28,90 —

' La pietanza non contiene glutine

RESTAURANT

TRAUBEN
WIRT



UNSERE
KLASSI
KER

Rindergulasch

Omas Rindsgulasch
mit zwei Speckknddeln

24,90 —

Wienerschnitzel

In Butterschmalz gebackenes
Kalbsschnitzel mit Rostkartoffeln
und Preiselbeer-Konfitlire serviert

25,80 -

Tatar vom Jungbullen (240 gr.)

Wirziges Tatar vom Jungbullen,
Toastbrot, Salzbutter und
eingelegte rote Zwiebel

29,90 -

AUS UNSEREM
HOLZKOHLE-
OFEN

X Tagliata

Klassische Tagliata (Roastbeef) vom
stidamerikanischen Black Angus

in Scheiben geschnitten mit
Salzflocken dazu mariniertes
Raukebeet, Parmesan-Spane

und Balsamico-Mayonnaise

29,90 -

Traube Steak (ca. 550 gr)

Wartezeit ca. 20 Minuten

Wirziges Rib-Eyesteak mit Dauphine-
Kartoffeln, Zwiebeldip, gegrillten
Zucchini und Balsamico-Mayonnaise

52,80 —

"\ Dieses Gericht ist frei von Gluten

I
NOSTRI
CLASSICI

Gulasch di manzo

Gulasch di manzo
con due canederli allo speck

24,90 —

Wienerschnitzel

Bistecca di vitello alla milanese impanata,
fritta nel burro accompagnata da patate
saltate e confettura di mirtilli rossi

25,80 —

Tartara di vitellone (240 gr.)

Tartara di vitellone, pane tostato,
burro salato e cipolla rossa marinata

29,90 -

DAL NOSTRO
FORNO
A LEGNA

(X Tagliata

Tagliata di Black Angus sudamericano
(roastbeef) con fiocchi di sale,

rucola marinata, scaglie di grana

e maionese al balsamico

29,90 —

Traube Steak (ca. 550 gr)

tempo di attesa ca. 20 minuti

Rib-Eyesteak con patate Dauphine,
dip alla cipolla, zucchine grigliate
e maionese al balsamico

52,80 —

@’ " La pietanza non contiene glutine

RESTAURANT
TRAUBEN
WIRT



DES
SERT

Apfelstrudel

Hausgemachter Murbteig-Apfelstrudel

auf Vanillesauce
8,90 —

X 3 Mal ,Dark” Chocolate

Schokoladentortchen, luftiges
Schokomousse und Praline

13,80 -

(&%) Sommerkreation
(Vegan, gluten- und laktosefrei)

Pfirsichsorbet,

Tahitianisches Vanillemousse,
Pistaziencrumble,
Maracujagel und
Pfirsichragout

12,30 -

Tiramisu
Klassische Mascarponecreme mit
Loffelbiskuit und frischen Friichten

9,60 —

Marillenvariation

Marillenknddel mit Vanillesauce
Marillen-Topfen-Palatschinken
Topfenmousse und Marillengel

14,30 -

Kase Degustation

Feine Kasespezialitaten,
Nussbrot und getrocknete
Aprikosenscheiben

20,90 -

"’ Dieses Gericht ist frei von Gluten

Gedeck € 1,00/€ 1,50 pro Person

DES
SERT

Strudel di mela

Strudel di pasta frolla alle mele
fatto in casa su salsa alla vaniglia

8,90 —

(X Trilogia di cioccolato fondente

Tortino, mousse e pralina al cioccolato
13,80 —

') Creazione d’estate
(vegano, senza glutine e lattosio)

Sorbetto alla pesca,

mousse alla vaniglia di Tahiti,
crumble al pistacchio,

gel al frutto della passione e
ragu di pesche

12,30 -

Tiramisu
Crema classica al mascarpone
con savoiardi e frutta fresca

9,60 —

Variazione di albicocche

Canederlo dolce all'albicocca

con salsa alla vaniglia, crespella calda
con ricotta e albicocche, mousse di ricotta
con gel allalbicocca

14,30 -

Degustazione di formaggi

Degustazione di formaggi,
pane alle noci e fettine
di albicocche secche

20,90 -

U La pietanza non contiene glutine

%’ Coperto € 1,00/€ 1,50 a persona

RESTAURANT
TRAUBEN
WIRT



